
Gastronomische verwennerij in “De verborgen parel van Maastricht”

Achter de Molens 2 | 6211 JC Maastricht 
+ 31 43 321 5109 
info@petitbonheur.nl | www.petitbonheur.nl

RESTAURANT 
PETIT BONHEUR Openingstijden:

•	Maandag t/m donderdag:	 18:00 - 00.00
•	Vrijdag en zaterdag: 	 17:30 - 00:00
•	Keuken geopend tot maximaal 	 21.30
•	Zondags zijn wij gesloten

VOORGERECHTEN

COQUILLES SAINT-JACQUES ET 
POITRINE DE PORC  21
Scallops | pork belly | pea purée | 
Parmesan cheese
Sint Jakobsmosselen | buikspek | erwten-
crème | Parmezaanse kaas

RIS DE VEAU  19.50
Sweetbread | parsnip purée | morels sauce
Kalfszwezerik | pastinaakcrème | 
morillesaus

ESCARGOTS  6 st  16.50 - 12 st  31.50
Escargots | herb butter
Escargots | kruidenboter

STEAK TARTARE  18
Steak tartare | picalilly gel | 
leek cream | smoked egg yolk
Steak tartaar | picalilly gel | 
preicrème | gerookte eidooier

HOOFDGERECHTEN

THON GRILLÉ  34
Grilled tuna | chimichurri
Gegrilde tonijn | chimichurri 

SOLE À LA MEUNIÈRE  45
(500-600 gr) 
Fried sole | white wine | lemon 
Gebakken zeetong | witte wijn | citroen

CONFIT DE CANARD  26
Duck confit | mushrooms 
Geconfijte eendenbout | paddenstoelen

TOURNEDOS TAGLIATA  34
Tournedos | Parmesan cheese | arugula | 
balsamic cream
Tournedos | Parmezaanse kaas | rucola | 
balsamicocrème

DESSERT

TARTE AU CITRON VERT  12.50
Lime meringue pie | 
white chocolate ice cream
Limoen meringue taartje | 
witte chocolade ijs

LA PROFITEROLE  12.50
Profiterole | chocolate sauce | 
vanilla ice cream
Profiterole | chocoladesaus | vanille ijs

CAFÉ ET SES CHOCOLATS DE 
VISSERS CHOCOLADE  8.50 
avec liqueur +7
Coffee | 3 chocolates
Koffie | 3 bonbons

SELECTION DE FROMAGES 
DE VAN TRICHT 4*  16.50
Cheese selection Van Tricht
Kaasselectie van Van Tricht

ESPRESSO MARTINI  12,50
Kahlua | Absolut Vodka | 
Frangelico | espresso

VOORGERECHTEN

PETIT NIÇOISE
Tomato terrine | tuna mousse | 
haricot verts
Tomatenterrine | tonijnmousse | 
haricot verts

CAROTTE FUMÉE 
Smoked carrot | egg yolk | soy gel
Gerookte wortel | eidooier | soja gel

CANARD MARINÉ
Marinated duck breast | 
poultry espuma | leek
Gemarineerde eendenborst | 
gevogelte espuma | prei

CARPACCIO DE BŒUF	
Beef carpaccio | arugula | 
truffle mayonnaise | 
Parmesan cheese	
Carpaccio ossenhaas | rucola | 
truffelmayonaise | Parmezaanse kaas

TUSSENGERECHT

FILET DE PLIE
Plaice fillet | salmon | 
marinated fennel | bisque
Scholfilet | zalm | gemarineerde 
venkel | bisque

POITRINE DE PORC ET QUEUE 
DE BOEUF
Pork belly | oxtail | morel espuma
Buikspek | ossenstaart | morille-espuma

AUBERGINES CONFITES 
Confit aubergine | miso-sesame | 
edamame-lime cream
Gekonfijte aubergine | miso-sesam | 
edamame-limoencrème
 

HOOFDGERECHTEN

SANDRE CONFIT
Confit zander | black garlic 
beurre blanc
Gekonfijte snoekbaars | zwarte 
knoflook beurre blanc

BAVETTE
Bavette | truffle Marsala sauce
Bavette | truffel-Marsalasaus

TAJINE ENROULÉ 
Tajine | pea cream | apricot chutney | 
chickpea crisps
Tajine | erwtencrème | abrikozenchut-
ney | kikkererwtenkrokant

DESSERT

DESSERT MAISON
House dessert
Huisdessert

SELECTION DE FROMAGES 
DE VAN TRICHT 4*  5.50
Cheese selection Van Tricht
Kaasselectie van Van Tricht

SUPPLEMENTEN
Frites  3.95 
Roseval aardappeltjes  4.95
(rozemarijn, tijm en knoflook)

De gerechten uit het menu 
Petit Bonheur zijn ook à la carte 
te bestellen. 

Menu Petit BonheurÀ la Carte
3-gangenmenu 	 47.50
4-gangenmenu	 57.50
5-gangenmenu	 67.50

Scan de QR-code 
om direct uw tafel 
te reserveren.

Bent u ergens allergisch voor?
Laat het onze collega’s weten 
wanneer u bestelt, dan zal de 
chef er rekening mee houden.


