
Menu Petit Bonheur 
 

Voorgerecht 
TATAKI DU SAUMON 

Salmon tataki  edamame cream  yuzu foam 
Zalm tataki  edamamecrème   yuzuschuim 

 
FROMAGE DU CHÈVRE PANNA COTTA 

Goat cheese panna cotta  gingerbread  syrup gel 
Geitenkaas panna cotta  kruidkoek  stroopgel 

 
RILETTE AU CANARD 

Duck rillette  brioche  onion confit 
Eendenrilette  brioche  geconfijte uien 

 
CARPACCIO V 

Beef carpaccio  rocket salad  truffle mayonnaise  Parmesan cheese  
Carpaccio ossenhaas  rucola  truffelmayonaise   Parmezaanse kaas 

 
Tussengerecht (4) 

CANNELONI AU QUEUE DE BŒUF 
Canneloni  ricotta spinach | oxtail  pumpkin cream 

Canneloni  ricotta spinazie| ossenstaart   pompoencrème 
 

CROQUETTE PLEUROTES V 
Oyster mushroom truffle croquette  hoisin fried enoki 

Kroketje van oesterzwam en truffel  hoisin  gefrituurde enoki 
 

Soep (5) 
SOUPE DE FENOUIL V 

Fennel soup  granny smith 
Venkelsoep  granny smith 

 
BOUILLABAISE 

Filled fish soup  rouille  croutons  cheese 
Gevulde vissoep  rouille  croutons  kaas 

 
Hoofdgerecht 

SÉBASTE 
Redfish  saffron beurre blanc 

Roodbaars  saffraan beurre blanc 
 

TARTALET AUX LÉGUMES GRILLÉS V 
Grilled vegetables  truffle cauliflower puree  sage butter sauce 

Gegrilde groenten  truffel-bloemkoolpurée  saliebotersaus 
 

BŒUF 
Steak  café de Paris sauce 

Biefstuk  café de Paris 
 

Dessert 
DESSERT MAISON 

House dessert 
Huisdessert 

 
FROMAGE 4* suppl 5.25 

Cheese 
Kaas 

 
SUPPLEMENTEN: 
Frites  3.75  Roseval aardappeltjes  (rozemarijn, tijm en knoflook)   4.75 

 
3-gangen menu   41.50 
4-gangen menu (4) 51.50 
5-gangen menu (5) 59.50 

 


